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dem Traditionshaus inmitten der Nirnberger Altstadt, unterhalb der historischen Kaiserburg.

Erleben Sie bei uns gepflegte frankische Gastlichkeit
und genielRen Sie kulinarische Kostlichkeiten in einem
einzigartigen Ambiente.

Frische Produkte der Region, erstklassig zubereitet,
stehen im Mittelpunkt unserer vielfach ausgezeichneten
Kiiche. Wahlen Sie zwischen regionalen und
internationalen Spezialitaten.

Viel Wert legen wir auf ein fein abgestimmtes
Weinangebot ausgesuchter heimischer Winzer
und aus den wichtigsten Anbaugebieten Europas.

Es erwarten Sie liebevoll und harmonisch mit viel Holz
eingerichtete und dekorierte Gastrdume, mittendrin die
grofl3e historische Brauglocke als Symbol frankischer
Tradition und Lebenslust.

Ob Geschéftsessen, Firmenfeier oder Familienfest,
wir haben den reizvollen und au3ergewdhnlichen
Rahmen fir Ihre Einladung und ein Team, das sich um
alle Ihre Winsche kiimmert.

Mit Stolz erinnern wir an den spanischen Konig Juan Carlos
und unseren ehemaligen AuRenminister Genscher, die wir
im ,Sudhaus" begruf3en durften.

Anlasslich des deutsch-franzdsischen Gipfeltreffens
am 9. Dezember 1996 tafelten hier Bundeskanzler

Dr. Helmut Kohl und der franzésische Staatsprasident
Jacques Chirac mit Regierungsmitgliedern und liel3en
sich das fur diesen Anlass eigens zusammen gestellte
"Kanzlermeni" schmecken.

Auch die Bundeskanzler Gerhard Schrdoder und Dr. Angela
Merkel setzten mit lhren Besuchen diese Tradition fort.

Udo Jurgens, Diego Maradona, ,Kaiser* Franz Beckenbauer
und die Deutsche Nationalmannschaft stehen fiir die vielen
GroRRen aus Showgeschéft, Sportbusiness und Wirtschatft,
die sich wahrend ihres Aufenthaltes in Nirnberg gerne in
unserem Haus kulinarisch verwéhnen lassen.

Bergstraf3e 20
90403 Nurnberg
Telefon (0911) 20 43 14 Telefax (0911) 99 28 636
www.sudhausnuernberg.de

sudhaus.hexenhaus@t-online.de




Vorstellung bzw. Darstellung der gastronomischen Ak tivitaten

Zehn Jahre waren wir Pachter der Meistersingerhalle hier in Nurnberg, eine der
grofiten Veranstaltungshallen Bayerns.

Wir bewirtschafteten hier Firmenfeiern von Datev, G fK, Diehl, der Deutschen
Bank, der Nurnberger Versicherungsgruppe, der Spiel  warenmesse etc. mit
exquisiten Menus und verschiedenen Buffets mit bis zu 3000 Personen.

Im Cateringbereich z&hlt unser Partyservice zu den ersten Adressen Nirnbergs,
mit verschiedenen Veranstaltungen auf der Kaiserbur g, im historischen
Rathaussaal etc.

Der VIP-Raum des Frankenstadions wurde von uns
mehr als 10 Jahre bewirtschaftet.

Selbstverstandlich wird Ihnen die Geschaftsstelle d es 1. FCN gerne Auskunft Uber
die Qualitat, bzw. Leistungskapazitat unserer VIP-R  aum-Bewirtschaftung geben.

Nicht nur im Cateringgeschéft sind wir ,zu Hause"“. Uber unser Restaurant ,Zum
Sudhaus®, welches ich seit Uber 25 Jahren besitze, schreibt die englische Zeitung
, Daily Telegraph” in seiner Ausgabe vom 07. Januar 2003:

»This restaurant is indisputably the
best restaurant in town“

Nicht umsonst hat das Bundeskanzleramt uns mit der gastronomischen
Ausrichtung des deutsch-franzésischen  Gipfeltreffen s in  Ndrnberg, mit
Bundeskanzler Helmut Kohl und Jaques Chirac an der Spitze, beauftragt.

Im Michelin-Fiuhrer 2011, einer der bedeutensten Res taurantfihrer der Welt, sind
wir mit zwei Bestecken ausgezeichnet worden.

Des Weiteren gehort die Gaststétte ,Hexenhausle* mi t dem schonsten Biergarten
Nurnbergs, direkt an der Burg gelegen, sowie dem Bi ergarten ,Palmengarten am
Wohrder See* zu unserem Unternehmen, ebenso die tra ditionsreiche Gaststatte
"Kettensteg" am Ufer der Pegnitz gelegen, an der &l testen frei schwebenden
Hangebricke Europas. Hier kénnen bis zu 80 Personen im 1. Stock bewirtet
werden.

Selbstverstandlich konnen Sie uns auch im Internet unter

www.sudhausnuernberg.de

besuchen.

Im Jahr 2005 erhielten wir als erstes gastronomisch es Unternehmen die
Auszeichnung .Bayerns Best 50° — verliehen vom  bayerischen
Wirtschaftsminister Dr. Otto Wiesheu.

Der Wachstumspreis 2006 der Wirtschaftsorganisation ~Europe’s 500

wurde mir aufgrund meines aulRergewOhnlichen Beschaf tigungswachs-
tums innerhalb der letzten drei Jahre als einziger gastronomischer Betrieb aus
Nurnberg verliehen.




Unser Bestreben ist es nattrlich, immer saisonale f rische Produkte anzubieten.

Sie sollten unbedingt im Fruhjahr den weltberiihmten Spargel aus dem
Knoblauchsland Ihren Gasten nicht vorenthalten.

Aus unseren heimischen Waldern bieten wir lhnen fri sche Pilze sowie
Wildspezialitaten an.

Bitte informieren Sie sich im Internet bzw. in eine  m personlichen Gesprach mit
Frau Krestel Uber unsere aktuellen Angebote.

Spargel Pilze

Wild Gans



Bitte stellen Sie sich unter unseren einzelnen Vors  chlagen
Ihr individuelles Menl zusammen.

Gerne beraten wir Sie.

Loffel belegt mit
- Kartoffelptree mit Forellenkaviar
- Praline vom Ochsenschwanz
mit Krauter Creme fraiche

- Wirfel vom geraucherten
Forellenfilet auf Gemuisetatar

- Gourmet Canapes bunt belegt

- Blatterteigpastetchen
gefullt mit feinem Ganselebermousse,
Ziegenfrischkase und
Rauchforellencreme
pro Person € 12,00

- Hausgebeizter Wildwasserlachs
mit Champagner-Senfsauce

- Terrine von der Bachforelle
mit Preiselbeersahne

- Herzhafte Wildpastete an
fruchtiger Cumberlandsauce

- ,Kostlicher Zwetschgenbames”
Luftgetrockneter Rinderschinken
mit Meerrettichmousse
pro Person € 12,00
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Knoblauchslander Feldsalat
mit Weizenbierdressing, knusprigen Speckstreifen
und ger 6steten Croutons € 8,50

Mariniertes Gemuse aus dem Knoblauchsland
mit Ortega-Waldhonigessig, frischen Krautern,
Ofentomaten und Ziegenf rischkéasenocken € 10,50

Vitello tonnato vom rosa gebratenen Kalbsriicken
mit Kapern, Zitronenfilets und
kleinem Salatbouquet € 10,50

Mild geraucherte Entenbrust
mit einem Salat
aus lauw armen Berglinsen € 10,50

Variation von der frankischen Bachforelle
Mousse, Tatar und gebeiztes Forellenfilet mit
Krauter-Creme-fraiche und
kleinem Salatbouquet € 10,50

Carpaccio von Seeteufel und Lachs
mit Fenchel-Orangensalat € 10,50
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Frankische Kartoffelsuppe
mit Speck u nd Weil3brotwirfeln €5,00

Frankische Festtagssuppe
mit versch iedenen Kld3chen € 6,50

Meerrettich-Weincremesuppe
mit Schwarzbrotcroutons € 6,50

Hausgemachte Linsensuppe
mit gerduche rten Bratwirsten € 6,50

SRR~ CABAT ~SROR2~

Basilikumrisotto
mit gebratenem  Kaninchenriicken € 14,00

Flusskrebse im Frankenweinsud gegart
mit Gemuseperlen € 14,00

Ragout von Riesengarnelen
in leichter Sauerampfersauce
und Sellerei-Kartoffelptree € 14,00
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Sauerbraten von der Rehkeule,
in Lebkuchensauce,
mit Apfelrotkraut
und Q uittenkndodel

Gesottener Tafelspitz

mit Wurzelgemise und
aus 7 Krautern purierter Sauce,

dazu Salzkartoffeln

Flugentenbrust rosa gebraten
an Orangen-Lorbeersauce
mit Wirsingstreifen und Kartoffelplatzchen

Gefillte Maispoulardenbrust
auf mediterranen Krautern gebraten
mit Zucchini-Paprikagemuse
und Gnocchi

»~Sudhaus“-Schmankerlpfanne

knusprig gebratene Gansebrust, résches Schweinshaxe rl
und geschmorte Rinderhufte mit Sauerkraut,
Apfelrotkraut, rohen Kartoffelkl6l3en, hausgemachten
Schupfnudeln und zwei ver schiedenen Saucen

Kalbsrickensteak
mit Spatburgundersauce, Buttergemuse
und Rosmarinkartoffeln

Filet vom Angus-Rind an Steinpilzrahmsauce
mit einem Gemisebouquet
und Kartoffelgratin

€ 18,00

€ 18,00

€ 20,50

€ 20,50

€ 21,00

€ 23,00

€ 23,00
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Frischer Bachsaibling
im Sud von Flusskrebsen,
mit Gemusestreifen
und Salzkartoffeln € 19,00

Pochiertes Zanderfilet
in einer leichten Meerrettichsauce,
mit Wurzelgemduse,
jungem Blattspinat
und Salzkartoffeln € 21,00

Tranchen vom schottischen Wildlachs
mit Blattspinat, Champagnersauce
und Butterkartoffeln € 21,00

Edelfischteller ,Sudhaus”

Filets von Lachs, Zander und Sankt-Petersfisch
auf Safransauce mit Gemiusereis
und Zucchini-Ol iven-Paprikagemuse € 23,00
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Spinatravioli mit Ricotta gefllt
auf Tomatensauce
und Broccoli € 14,00

Gemuselasagne au f Tomatensauce € 14,00

Ravioli mit Kirbis gefullt
auf einer leicht en Morchelrahmsauce € 14,00
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Frankische Apfelkichle
mit Va nilleeis und Sahne €7,50

Bayrisch Creme
mit marinierten Erdbeeren
und Orangenfilets €9,00

Hausgemachtes Zimtparfait
im Marzipanmantel mit
warmen Ro tweinzwetschgen €9,00

Salat von frischen Frichten mit
Grand Marnier mar iniert und Vanilleeis €9,00

Geeistes Champagnerstippchen
mit frischen Beeren
und Zitronensorbet € 9,00
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Gerne empfehlen wir Thnen das Menti, welches anlassl| ich des deutsch- franzosischen
Gipfeltreffens in Nirnberg am 09.12.1996 in unserem Restaurant fur den damaligen
Bundeskanzler Dr. Helmut Kohl, seinem Gast, dem fra  nzésischen Staatsprasidenten

Jacques Chirac und seinen Kabinettsmitgliedern sowi e den deutschen
Bundesministern serviert wurde:

Frankische Kartoffelsuppe
mit Speck- und Weil3brotwirfeln

Ofenfrisches Schweineschaufele
mit rohen Kartoffelkl6Ren

=859 D

Nurnberger Lebkuchen-Soufflé
auf Vanillesauce mit Brombeeren

€ 31,00

C85:,9 O

Dazu empfehlen wir den Wein,
den der Bundeskanzler
anlasslich des Gipfels getrunken hat:

Rauenthal Riesling
Estate, Rheingau QbA
Weingut Georg Breuer



Vestnertorgraben 4, 90408 Nurnberg
Telefon 0911 — 36 73 24 Telefax 0911 — 24 183 73

Das Gasthaus

gleichsam das Vestnertor

direkt neben der Nirnberger Burg.
Der grof3zligige, lauschige und
baumbeschattete Biergarten wartet
mit 400 Platzen auf. Durch seine
gemdutliche Atmosphare begeistert

er mide Spazierganger und fréhliche
Zecher gleichermalien.

Das neugestaltete, sehr reizvolle Gasthaus bezauber t nicht nur durch seine
Fachwerkarchitektur und seinen grandiosen Ausblick auf Burg und Burggraben,
sondern auch mit seiner schmackhaften Kiiche. Unser Team verwohnt Sie mit

leckeren frankischen Schmankerin. Angefangen bei he rzhaften Brotzeiten,

Nurnberger Rostbratwirsten bis hin zum Krustenbrate n mit frischen Kl6Ren, bietet
die reichhaltige Speisekarte fir jeden Geschmack da s Richtige.
Das Angebot der Bierspezialitditen und frankischen Weine
l&sst auch beim Durst keine Winsche offen.

Bei schlechtem Wetter finden in der
urigen Gaststube bis zu 70
Personen Platz. Auch empfiehlt sich
die "Hexe" in der Kalteren
Jahreszeit fur gemdtliche Feiern
aller Art; besonders im Advent lasst
die "Hexe" Ilhre Weihnachtsfeier
sehr stimmungsvoll wirken.



Maxplatz 35 90403 Nirnberg Telefon 0911/22 1081 Fax 0911/2418373

Besuchen Sie uns im Internet unter www.sudhausnuernberg.de

Der Kettensteg
— ein urfrankisches Wirtshaus
am Ufer der Pegnitz
und mitten im Herzen von Nlrnberg.

Ein Wirtshaus mit Geschichte.

Der Kettensteg ist ein historisches
Wirtshaus mit Biergarten.

Registriert seit 1823, unmittelbar gelegen
an der seinerzeit ersten freitragenden
Bruckenkonstruktion Deutschlands.

Der Kettensteg gehort einfach zum
Stadtbild Nurnbergs.

Im oberen Bereich verfugt der Biergarten Gber ca. 280 Sitzplatze, die an schonen Abenden schnell
vergeben sind. Und bei kaltem Wetter ladt die kleine Wirtsstube mit ihren 40 Sitzplatzen und dem
freundlichen Charme der vergangenen Jahrhunderte zur gemdatlichen Einkehr ein

Ein Saal mit ca. 85 Platzen ist im ersten Stock neu
dazugekommen. Das Wirtshaus Kettensteg wurde
mit viel Liebe und Detailarbeit vollstandig restauriert.
Auch empfiehlt sich der Kettensteg in der kalteren
Jahreszeit fur gemditliche Feiern aller Art; besonders
im Advent lasst der Kettensteg lhre Weihnachtsfeier
sehr stimmungsvoll wirken.

Ambiente, die Qualitat unserer Speisen und unsere
Serviceleistungen sind auf hohem Niveau.




Vestnertorgraben 4 90408 Niimberg Bergstralle 20 90403 Nidmberg Maxplatz 35 90403 Niimberg
Telefon 0911-36 73 24 Telefon 0911-24 43 14 Telefon 0911-221081
Telefax 0911-241 83 73 Telefax 0911-241 83 73 Telefax 0911-241 83 73




