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= ab 30 Personen -

BUNTE SALATE DER SAISON
mit verschiedenen Dressings
in groBen Schiisseln auf den Tischen

s eingesetzt
. x% € 4,50 pro Person

VORSPEISEN

Frankisches Vorspeisenbrett
- fiir mehrere Personen -

mit kaltem Braten, Bauernslilze,
Stadfwurst und Obatztem,
dazu Rettich, knackige Radieschen,
Bauernbrot, Butter
und ofenfrische Brezen
€ 8,50 pro Person

Niirnberger Bratwurstvariation
-ab 2 Personen -

Original Ndirnberger Bratwiirste
verschieden zubereitet:
geqrillt,
sauer im wirzigen Zwiebelsud
und geréuchert
mit Kartoffelsalat,
Sauerkraut
und Meerrettich
€ 11,50 pro Person

HAUPTGERICHTE

Frankische Bratenplatte
- fiir mehrere Personen -

Kleine frisch gebratene Schweinshaxen,
frankischer Krustenbraten,
Rinderbraten
und zwei verschiedene Sof3en,
mit Blaukraut, Sauerkraut
und KartoffelkléBen
€ 13,00 pro Person

Nirnberger Grillplatte%;

- flir mehrere Personen -

mit Schweinenackensteaks,
Spareribs,
Lammkoteletts
und verschiedenen pikanten SolBen;
dazu reichen wir
hausgemachten Kartoffelsalat
und Folienkartoffeln
€ 12,00 pro Person

Frankische Schmankeriplatte
- fiir mehrere Personen -

Knusprig gebratene Entenkeulen,
Poulardenbrust ,Florentiner Art
und Involtinis vom Schweinerticken
(Schweinerticken geftillt mit frischen Krdutern)
mit WaldpilzsoBe,
frischen Gemtisen und Kartoffeln
€ 15,00 pro Person

DESSERTS

Tiroler Kaiserschmarm
mit vielen Rosinen und Zwetschgenkompott
€550

Frankisches Kirschenmannle
mit heiBen Sauerkirschen,
Vanilleeis und Sahne
€ 6,50
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