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Feiern bei jedem Wetter iber dev Pegnityl - ab 30 Persone -

Zusdtzglich zur Speisekowte bieten wir fiwr
I;ifp@ Feier awnu HAUPTGERICHTE
KNACKIGE SALATE DER SAISON Frankischer Schmankeriturm

- fiir mehrere Personen -
Kleine résch gebratene Schweinshaxen,
knusprig gebratene Schélrippchen,
original NUrnberger Rostoratw(rste

mit verschiedenen Dressings
in groBen Schiisseln
auf den Tischen eingesetzt

€4,50 pro Person vom Grill und gerauchert,
mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Weinsauerkraut,
SUPPEN & VORSPEISEN wiirzigem Bratensaft, Senf und Sahnemeerrettich

€ 14,50 pro Person
Frankische Festtagssuppe

mit verschiedenen Kl6Bchen Frinkischer Bratenturm

€4,50 - fiir mehrere Personen -
Kiirbiscremesuppe Kleine résch gebratene Schweinshaxen,
mit gerésteten WeiBbrotwiirfeln frankischer Krustenbraten frisch aus dem Backofen,
€450 geschmorter Rinderbraten und zwei verschiedene
SoBen, mit hausgemachtem Apfelrotkraut,
Frankisches Vorspeisenbrett Sauerkraut und KartoffelklbBen
- fiir mehrere Personen - € 16,50 pro Person
mit gerduchertem Landschinken, Stadtwurst,
hausgemachter Bauernstilze, Turm mit Grillspezialitaten
LObatztem” nach Omas Spezialrezept, - fiir mehrere Personen -
knackigen Radieschen und Rettich, mit saftigen Schweinenackensteaks,
dazu frisches Bauernbrot und Butter zartes Schweinelendchen in WaldpilzsoBe,
€ 8,50 pro Person und knusprigen Spareribs,
dazu verschiedene Barbeque-SofBen,
Feine Spezialitaten hausgemachter Kartoffelsalat und Farmersalat
- Platte fir mehrere Personen - € 18,00 pro Person
In Balsamico Essig marinierte GemUse,
gerducherte Entenbrust mit fruchtigem Chutney, Kmr_ Gourmet-Turm
~Zwetschgenbames* » - 2b2 Personen -
(magerer#ﬁgs:ggggéeérggﬁgsc hinken) _Zartes Sc_hweir]elendchen in WajdpilzsoBe,
und geréuchertes Forellenfilet pikante Flelschkuphle und knusprig gebratene
mit Sahnemeerrettich Entenkeule mit eigener Jus, hausgemachtem
€ 10,50 pro Person Apfelrotkraut, hausgemachtem Kartoffelsalat und
’ KartoffelkldBen
Nimberger Bratwurstvariation €19,50 pro Person
-ab 2 Personen -
Original Niimberger Bratwiirste DESSERTS P
verschieden zubereitet: Tiroler Kaiserschmarm ""-:ag‘ )
vom Giill, gerauchert mit vielen Rosinen und Zwetschgenkompott
und sauer im wiirzigen Zwiebelsud, €6,50
dazu hausgemachter Kartoffelsalat . .
Sauerkgraut und Meerrettich L Hausgemachtes Zimtparfait

mit warmen Rotweinzwetschgen
€ 11,50 pro Person £650

Frankisches Kirschenmannle
mit heiBen Sauerkirschen, Vanilleeis und Sahne
€6,50

Maxplatz 35 = 90403 Nurnberg = Telefon 0911-22 10 81 = sudhaus.hexenhaus@t-online.de = www.sudhausnuernberg.de




