Hausgemachte Bauernstulze

mit roten Zwiebeln und Gurken

an Essig und O,

dazu Bauernbrot und Butter € 6,50

~Obatzter”

- die frnkische Kdasespezialittt

garantiert hausgemacht

nach Omas Spezialrezept,

mit Bauernbrot € 6,50

Kalter Braten vom Schwein
mit frisch gerielbenem Meerrettich,
Gurke, Bauernbrot und Butter € 7,50

.Kettensteg“-Schmankerlteller
mit ,Obatztem”,

kaltem Braten,

hausgemachter Sulze,

Rettich, knackigen Radieschen,

Bauernbrot und Butter

* pro Person € 8,50

Frisch gebackene Laugenbreze € 1,00

Zu allen Salaten reichen wir frisch gebackenes Baguette.

Kleiner gemischter Salat € 3,50

Knoblauchslander Feldsalat
mit knusprigen Speckstreifen
und gerdsteten WeiBbrotwurfeln € 5,80

GroBe Salatschussel
mit Streifen von der gebratenen Putenborust
und frischen Kréutern € 7.850

-Knoblauchslander Kasnocken“

- hausgemachte Schupfnudeln in der

Pfanne serviert, mit Zwiebelschmelze

und wurzigem Kdase Uberbacken,

und frische Krduter € 9,50

Frisches Gemuse aus dem Wok
mit sUB-sauerscharfer Solke

+

Frankische Kartoffelsuppe
mit Speck- und
WeiBbrotwurfeln € 4,00

Leberknddelsuppe € 4,00

FUr unsere leine

Verlangen Sie bitte

die Kinderkarte.
/‘ mit Konservierungsstoff "mit Geschmacksverstarker
% mit Antioxidationsmittel ® mit Farbstoff

® mit StiBungsmittel

und gebratener Putenbrust €10,50
2,4
6 Stuck gegrillt € 6,50
oder

6 Stuck "Saure Zipfel"
Bratwurste im
wurzigen Zwiebelsud € 7.850

dazu reichen wir:
Portion Weinsauerkraut
Portion Kartoffelsalat 1234
Sahnemeerrettich

an dan dh
(6)]
o

(ab 2 Personen) pro Person € 11,50

gegqrillt, gerduchert

und sauer im wuarzigen
Zwiebelsud

mit Kartoffelsalat, 2242
Sauerkraut und Meerrettich

-
Wildgulasch
1 "# "% in WacholderrahmsoRe,
mit Preiselbeerbimne
Saure Lunge und zwei kleinen Semmelknddeln €13.50
mit Semmelknddeln € 8,80
" . Lammhaxe
Nurnberger Knodelteller in RosmarnsoBe
- Bratwurstknddel, Leberknddel mit Speckrosenkonhl
und Speckknodel - und Butterkartoffeln € 13,50
auf Sauerkraut
rrit wikzigem Bratensaft € 950 Schweinelende ,Knoblauchslander Art*
Kalberne Fleischpflanzerl Sqr\g/glnte)lelnde 'I'TT G_?nzen gebraten
Fleischkuchle aus Kalbfleisch mi Vr\:le’r eTspech:f sffrel en.
mit hausgemachtem Wirsinggemuse 8§;Cw(r]orz%grrgro ’ree niz)Be
und Petersilienkartoffeln € 10,80 - !
dazu Kartoffelplree € 14,50
L Filet vom Aischgrinder Spiegelkarpfen
Frankischer Krustenbraten gebacken,
frisch aus dem Backofen mit Kartoffelsalat
mit warzigem Bratensaft, und Endiviensalat
Sauerkraut oder
und rohen KartoffelkloBen'2 € 10,80 )
im Wurzelsud gegart,
Riesenschnitzel ,Wiener Art* mit frisch geriebenen Meerrettich
vom Schwein und Butterkartoffeln € 12,50
mit Pommes frites € 11,00
Rinderroulade 1‘
mit Blaukraut M e
und rohen KartoffelkioRen'2 € 12,00 m “ e
% e © O™ eTwas SUBES
Ofenfrisches Schweineschaufele ] ]
knusprig gebraten Gemischtes Eis
mit rohen KartoffelkloBen' € 12,50 mif Sahne €450
Tiroler Kaiserschmarrn
Ochsenbrust mit vielen Rosinen
mit hausgemachtem Wirsinggemuse, und Zwetschgenkompott £5,50
MeerrettichsoBe
und Petersilienkartoffeln €12,50 Vanilleeis
. mit heiBen Sauerkirschen € 5,50
Entenkeule knusprig gebraten
mit Apfelrotkonl
und rohen KartoffelkloBen'2 €12,50
Frankischer Sauerbraten
in LebkuchensoBe,
mit Apfelrotkohl und Semmelknédeln =
als kleine Portion € 9,50 UCKEJBEUTSCRIANDS 1525 |
als groBe Portion €12,50 R |

L JOCHEN




Homemade pork in aspic

with red onions and cucumbers
marinated with vinegar and all,
with farrmhouse bread and butter € 6,50

-Obatzter”

- a Franconian cheese speciality

a la grandmother

with farmhouse bread € 6,50

Cold pork roast

with freshly grated horseradish,

cucumber,

farmhouse bread and butter €7.50

-Kettensteg“-Delicacy platter
with ,Obatztem”,

cold pork roast,

homemade pork in aspic,

radish and radishes,

farmhouse bread and butter

* also for more persons  per person € 8,50

Fresh baked pretzel €1,00

To all salads we serve fresh baked baguette.

Small mixed salad € 3,50

Locally grown lamb ‘s lettuce
with bbacon strips
and croutons € 5,80

Big bowl with mixed salad
with roasted strips of turkey breast
and fresh herbs € 7,850

-Knoblauchsl@nder Kasnocken*

- homemade Bavarian pasta

served in a pan, with melted onions

scalloped with cheese

and fresh herbs € 9.50

Fresh vegetables from the wok
with sweet and sour spice sauce

- D)%
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Lights of veal cooked with
vinegar and spices
with bread dumplings € 8,50

Delicacy plate with various types

of Nuremberger dumplings

- potato dumpling with an aromatic

stuffing of sausages, liver dumpling

and bacon dumpling —

served with sauerkraut and gravy € 2.50

Veal meatballs
with homemade savoy
and parsley potatoes € 10,50

Franconian potato soup

with bacon
and croutons € 4,00
Liver dumpling soup € 4,00

Four our little guests:

Please ask for
the special children’s menu.

T with flavour enhancer

T with preservative
® with colouring agent

2 with antioxidant
® with sweetener saccharin

and roasted breast of turkey € 10,50
2.4
6 pieces grilled € 6,50
or

6 pieces "Saure Zipfel"
boiled in a brew of

onions and vinegar € 7,850
beside:
portion weinsauerkraut € 1.
portion potato salad 2345 € 1,80
creamed horseradish € 1.
D) D)) ' +
2= 2 - O/

(for two or more persons) per person € 11,50

grilled, smoked

and boiled in a brew of
onions and vinegair,
served with

potato salad, %345
sauerkraut and horseradish

Franconian pork roast with crackling

with aromatic gravy,

sauerkraut

and potato dumplings'2 € 10,50

Giant schnitzel ,Vienna Style*“
of pork
with French fries € 11,00

Rolled beef
with red cabbage
and Franconian potato dumplings'? € 12,00

)- - - O7%

Ovenfresh ,Schaufele*”

- a crackling piece

of roasted pork shoulder

with Franconian potato dumplings'? € 12,50

Brisket of beef

with homemade savoy,

horseradish sauce

and parsley potatoes € 12,50

Crisply roasted leg of duck
with red cabbage
and Franconian potato dumplings'? € 12,50

Franconian sour marinated beef
in gingerbread sauce,

with read cabbage

and bread dumplings

small portion € 9.50
large portion €12,50

Goulash of venison

in juniper cream sauce,

with cranberry-pear

and bread dumplings €13.,50

Leg of lamb

in rosemary sauce,

brussels sprouts with bacon

und potatoes tossed in butter € 13,50

Loin of pork ,Knoblauchslander style*
Roasted piece of pork loin

with strips of onions and bacon,

shredded pepper

and aromatic gravy,

served with mashed potatoes € 14,50

Breaded fillet of Franconian carp
with potato salad'-2%45

and endive salad

or

cooked in a brew of root vegetables
with freshly grated horseradish
and potatoes tossed in butter € 12,50

Mixed ice cream € 4,50

Tiroler Kaiserschmarrn™

Tyrolean sugared pancake

with many raisons

and stewed plums € 5,580

Vanilla ice cream
with hot sour cherries € 5,50
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Kelténsteg

TN—__ &

Felern bel jedem

wetter

)] ) %
mit verschiedenen Dressings
in groBen Schiisseln auf den Tischen
eingesetzt
€ 4,50 pro Person
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- flir mehrere Personen -

mit kaltem Braten, Bauernstilze,
Stadtwurst und Obatztem,
dazu Rettich, knackige Radieschen,
Bauernbrot, Butter
und ofenfrische Brezen
€ 8,50 pro Person

- ). -=)
081 "# 9
- flir mehrere Personen -

Kleine frisch gebratene Schweinshaxen,
frankischer Krustenbraten,
Rinderbraten
und zwei verschiedene Sof3en,
mit Blaukraut, Sauerkraut

und KartoffelkléBen
€ 13,00 pro Person
- flir mehrere Personen -

mit Schweinenackensteaks,
Spareribs,
Lammkoteletts
und verschiedenen pikanten SolBen;
dazu reichen wir
hausgemachten Kartoffelsalat
und Folienkartoffeln
€ 12,00 pro Person

081 "# "# 1 9

- flir mehrere Personen -

Knusprig gebratene Entenkeulen,
Poulardenbrust ,,Florentiner Art
und Involtinis vom Schweinerticken

(Schweinerticken gefiillt mit frischen Krdutern)

: mit Waldpilzsol3e,
-ab 2 Personen - frischen Gemtisen und Kartoffeln
Original Ntimberger Bratwiirste € 15,00 pro Person
verschieden zubereitet:
geqrillt, 0
sauer im wirzigen Zwiebelsud Yo )
und geréduchert D | v
mit Kartoffelsalat, mit vielen Rosinen und Zwetschgenkompott
Sauerkraut €550
und Meerrettich
€ 11,50 pro Person 081 '# ' # 8
mit heilBen Sauerkirschen,
Vanilleeis und Sahne
€ 6,50

Maxplatz 35 = 90403 Nirnberg = Telefon 0911-22 10 8 1 sudhaus.hexenhaus@t-online.de sudhausnuernberg.de




