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KNACKIGE SALATE DER SAISON
mit verschiedenen Dressings
in groBen Schiisseln
auf den Tischen eingesetzt
€ 4,50 pro Person

SUPPEN & VORSPEISEN

Frankische Festtagssuppe
mit verschiedenen KléBchen
€450

Kiirbiscremesuppe
mit gerdsteten WeiBbrotwiirfeln
€450

Frankisches Vorspeisenbrett
- flir mehrere Personen -

mit gerduchertem Landschinken, Stadtwurst,
hausgemachter Bauernstilze,
,Obatztem” nach Omas Spezialrezept,
knackigen Radieschen und Rettich,
dazu frisches Bauernbrot und Butter
€ 8,50 pro Person

Feine Spezialitiaten
- Platte f(ir mehrere Personen -

In Balsamico Essig marinierte Gem(se,
geraucherte Entenbrust mit fruchtigem Chutney,
Zwetschgenbames®
(magerer luftgetrockneter Rinderschinken)
mit Preiselbeersahne
und gerauchertes Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich
€10,50 pro Person

Niimberger Bratwurstvariation
-ab 2 Personen -

Original NUrnberger Bratwiirste
verschieden zubereitet:
vom Girill, gerduchert
und sauer im wiirzigen Zwiebelsud,
dazu hausgemachter Kartoffelsalat
Sauerkraut und Meerrettich

€ 11,50 pro Person

HAUPTGERICHTE

Frankischer Schmankeriturm
- fiir mehrere Personen -
Kleine résch gebratene Schweinshaxen,
knusprig gebratene Schélrippchen,
original Nirnberger Rostbratwirste
vom Girill und gerauchert,
mit hausgemachtem Kartoffelsalat, Weinsauerkraut,
wirzigem Bratensaft, Senf und Sahnemeerrettich
€ 14,50 pro Person

Frankischer Bratenturm
- fir mehrere Personen -

Kleine résch gebratene Schweinshaxen,
frankischer Krustenbraten frisch aus dem Backofen,
geschmorter Rinderbraten
und zwei verschiedene SoBen,
mit hausgemachtem Apfelrotkraut, Sauerkraut
und KartoffelkléBen
€ 16,50 pro Person

Turm mit Grillspezialititen
- fiir mehrere Personen -
mit saftigen Schweinenackensteaks,
zartes Schweinelenden in WaldpilzsoRe
und knusprigen Spareribs,
dazu verschiedene Barbeque-Sof3en,
hausgemachter Kartoffelsalat und Farmersalat
€ 18,00 pro Person

Hexenhdusle - Gourmet-Turm

- fiir mehrere Personen -
Zartes Schweinelendchen in Waldpilzsof3e,
pikante Fleischkuchle und
knusprig gebratene Entenkeule mit eigener Jus,
hausgemachtem Apfelrotkraut,
hausgemachtem Kartoffelsalat und KartoffelkldBen
€ 19,50 pro Person

DESSERTS

Tiroler Kaiserschmarm
mit vielen Rosinen und Zwetschgenkompott
€6,50

Hausgemachtes Zimtparfait
mit warmen Rotweinzwetschgen
€6,50

Frankisches Kirschenmannle
mit heiBen Sauerkirschen, Vanilleeis und Sahne
€6,50




